Zaproszenie do składania ofert 

na świadczenie usług cateringowych na
 II Ogólnopolskiej Konferencji Porozumienia Akademickich Centrów Transferu Technologii
W dniach 12 – 14 października 2016r.
Nr postępowania AZZP.243.109.2016
Zamawiający:


Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy im. J. J. Śniadeckich w Bydgoszczy

Al. Prof. S. Kaliskiego 7

85-789 Bydgoszcz


Bydgoszcz, dnia 05 października 2016 r.

I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO

Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy im. J. J. Śniadeckich w Bydgoszczy

Al. Prof. S. Kaliskiego 7, 85-789 Bydgoszcz

NIP 554-031-31-07

II. TRYB POSTĘPOWANIA

Postępowanie prowadzone jest na podstawie art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2015r. poz. 2164 oraz 2016 poz.  831 z późniejszymi zmianami) – zwanej dalej ustawą oraz zgodnie z Zarządzeniem nr Z.5375.2015.2016 Rektora UTP z dnia 15 maja 2014r., tj. Regulaminem udzielania zamówień publicznych w Uniwersytecie Technologiczno-Przyrodniczy im. J. J. Śniadeckich w Bydgoszczy

III. NAZWA POSTĘPOWANIA NADANA PRZEZ ZAMAWIAJĄCEGO

Świadczenie usług cateringowych na II Ogólnopolskiej Konferencji Porozumienia Akademickich Centrów Transferu Technologii
IV. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA ORAZ MIEJSCA DOSTAWY

1. Przedmiotem zamówienia jest Świadczenie usług cateringowych na II Ogólnopolskiej Konferencji Porozumienia Akademickich Centrów Transferu Technologii zgodnie ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia określonym w Zaproszeniu do składania ofert
2. Usługa obejmuje  przygotowanie, dostarczenie i podanie posiłków zgodnie z harmonogramem na poszczególne dni trwania konferencji :
4. Kody dotyczące przedmiotu zamówienia określone we Wspólnym Słowniku Zamówień 
CPV: 55520000-1 Usługi dostarczania posiłków
· Zamawiający nie dopuszcza możliwość składania ofert częściowych.
· Zamawiający nie dopuszcza możliwość składania ofert wariantowych.
SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług cateringowych 

Usługa  obejmuje: przygotowanie, dostarczenie i podanie posiłków  dla 80 osób zgodnie z harmonogramem na poszczególne dni trwania konferencji :
Środa 12-10-2016r. –uroczysta kolacja 

1. Serwis kawowy dla ok. 80 osób, całodzienny 8:00-18:00 – z możliwością przedłużenia do 20:00:

Menu na osobę

· kawa wraz z dodatkami,






500ml

· herbata wraz z dodatkami,






300ml

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy,



500ml

· woda mineralna z cytryną






500ml

· Kruche ciastka deserowe






120g

· Ciasto w papilotkach / owoce 






120g

· Naczynia wielorazowe
2. Obiad w Sali dla 80 osób, g. 12:45-14:00 serwowany półmiskowo 1,5p mięsa 

Menu na osobę

a) Zupa, np.: 

b) Zupa, np.: 








400ml

c) II danie, np.: 

· Mięso o gramaturze 






150g

· Mięso o gramaturze 






150g

· Bukiet surówek (2 rodzaje) :





250g

· Z białej kapusty

· Z buraczków

· Ziemniaki z wody i krokiety





400g

d) Nektar pomarańczowy, jabłkowy





300ml

e) Kawa herbata wraz z dodatkami





300ml

f) Deser (ciasto w 3 smakach)






180g

3. Uroczysta kolacja w Restauracji  dla 80 osób, w godz. 19:30-2:00

Fontanna czekoladowa z owocami (w tym truskawki, arbuz, ananas, borówka, żelki) 0,3kg / osobę + minimum 1l czekolady / osobę 
Menu na osobę

· I danie serwowane przez obsługę:






400ml

· II danie serwowane talerzowo.:








· Mięso o gramaturze 







150g
· Bukiet surówek:







150g

· Dodatki skrobiowe:







250g

· Ziemniaki z wody
100g

· Szyszki

150g

· Zimne zakąski w ilości 4p./os., np.: gramatura zakąsek minimum 


100gx400g

· Sałatki: (grecka, owocowa, frutti di mare, chińska, meksykańska, jarzynowa) 
150g 

· Stół staropolski (smalec ze skwarkami, ogórki kiszone, pasztet, bukiet wędlin)
250g
· Owoce 
winogrona, ananas, jabłka.





po  150g 

W nocy na ciepło:

żurek 1 p / osobę 








400ml

szynka pieczona z kapustą kiszoną zasmażana i chrzanem (150g mięsa i 250g kapusty)
400g

· Napoje ciepłe (kawa, herbata) wraz z dodatkami, nielimitowane ilości
minimum 600ml

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy, woda mineralna z cytryną), nielimitowane ilości








1,5litra 2/3 soków 1/3 wody

· Ciasto deserowe” 2 porcję / osobę (w 3 smakach)


180g

Czwartek 13-10-2016r.:

Menu na osobę

4.  Śniadanie na zasadzie Stołu Szwedzkiego Sali dla 70 osób w godz. 06:00-09:00: 


· Ciepłe danie typu jajecznica, paróweczki, biała, naleśniki, ryż z musem jabłkowym itp. codziennie 2-3 smaki





300g / osobę

· Bukiet wędlin w 3 smakach





100g / osobę 

· Bukiet serów w 3 smakach 





100g / osobę 

· Napoje ciepłe (kawa, herbata) wraz z dodatkami, 
po 2 porcje 250ml – do dyspozycji

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy, 


300 ml / osobę 

· Woda mineralna z cytryną), 




500ml wody butelka 

· Dodatki typu pieczywo w kilku smakach,



250 g

· Masło,







50g

· Dżem, miód, czekolada, 





100g

· Pomidory, ogórki 






100g

· Obrusy na stołach + pokrowce na krzesła, obsługa kelnerska (1 kelner / 40 osób)

5. Serwis kawowy dla o 80 osób, całodzienny 8:00-18:00

Menu na osobę

· kawa wraz z dodatkami,





500ml

· herbata wraz z dodatkami,





300ml

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy,


500ml

· woda mineralna z cytryną





500ml

· Kruche ciastka deserowe





120g

· Ciasto w papilotkach / owoce 
winogrona, mandarynki, banany



 






po
120g

· Naczynia wielorazowe
6. Obiad w Sali dla 70 osób, g. 12:45-14:00 serwowany półmiskowo 2p mięsa 

Menu na osobę

g) Zupa, np.: 







400ml

h) II danie, np.: 

· Mięso o gramaturze 





150g

· Mięso o gramaturze 





150g

· Bukiet surówek (2 rodzaje) :




250g

· Z białej kapusty

· Z buraczków

· Ziemniaki z wody i krokiety




400g

i) Nektar pomarańczowy, jabłkowy




300ml

j) Kawa herbata wraz z dodatkami




300ml

k) Deser (ciasto w 3 smakach)





180g

7. Kolacja na zasadzie Stołu Szwedzkiego w Restauracji Uniwersyteckiej dla 70 osób w godz. 18:00-21:00:

Menu na osobę

· Ciepłe danie typu gulasz, carbonara, lecho, spaghetti, naleśniki itp. codziennie 2-3 smaki








300g / osobę

· Bukiet wędlin w 3 smakach





100g / osobę 

· Bukiet serów w 3 smakach 





100g / osobę 

· Napoje ciepłe (kawa, herbata) wraz z dodatkami, 
po 2 porcje 250ml – do dyspozycji

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy, 


300 ml / osobę 

· Woda mineralna z cytryną), 



500ml wody butelka / osobę 

· Dodatki typu pieczywo w kilku smakach,



250 g/ osobę 

· Masło,







50g/ osobę 

· Dżem, miód, czekolada, 





100g/ osobę 

· Pomidory, ogórki 






100g/ osobę 

· Obrusy na stołach + pokrowce na krzesła, obsługa kelnerska (1 kelner / 30 osób)

· Zimne zakąski w ilości 4p./os., np.: gramatura zakąsek minimum 

100g
x4
400g

· Sałatki: (grecka, owocowa, frutti di mare, chińska, meksykańska, jarzynowa) 
150g 

· Stół staropolski (smalec ze skwarkami, ogórki kiszone, pasztet, bukiet wędlin)
250g
· Owoce 
winogrona, ananas, jabłka





po 150g 

Piątek 14-10-2016r.:

Menu na osobę

8. Śniadanie na zasadzie Stołu Szwedzkiego Sali dla 70 osób w godz. 06:00-09:00: 


· Ciepłe danie typu jajecznica, paróweczki, biała, naleśniki, ryż z musem jabłkowym itp. codziennie 2-3 smaki





300g / osobę

· Bukiet wędlin w 3 smakach





100g / osobę 

· Bukiet serów w 3 smakach 





100g / osobę 

· Napoje ciepłe (kawa, herbata) wraz z dodatkami, 
po 2 porcje 250ml – do dyspozycji

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy, 


300 ml / osobę 

· Woda mineralna z cytryną), 




500ml wody butelka 

· Dodatki typu pieczywo w kilku smakach,


2 rodzaje po 
50 g

· Masło,







50g

· Dżem, miód, czekolada, 





100g

· Pomidory, ogórki 






100g

· Obrusy na stołach + pokrowce na krzesła, obsługa kelnerska (1 kelner / 40 osób)

9. Serwis kawowy dla ok. 70 osób, całodzienny 8:00-16:00 – z możliwością przedłużenia do 17:00:

· kawa wraz z dodatkami,






500ml

· herbata wraz z dodatkami,






300ml

· Napoje zimne (nektar pomarańczowy, jabłkowy,



500ml

· woda mineralna z cytryną






500ml

· Kruche ciastka deserowe






120g

· Ciasto w papilotkach / owoce 
winogrona, jabłka, anans


po 120g

· Naczynia wielorazowe
10. Obiad w Sali dla 80 osób, g. 12:45-14:00 serwowany półmiskowo 1,5p mięsa 

Menu na osobę

l) Zupa, np.: 

m) Zupa, np.: 








400ml

n) II danie, np.: 

· Mięso o gramaturze 






150g

· Mięso o gramaturze 






150g

· Bukiet surówek (2 rodzaje) :





250g

· Z białej kapusty

· Z buraczków

· Ziemniaki z wody i krokiety





400g

o) Nektar pomarańczowy, jabłkowy





300ml

p) Kawa herbata wraz z dodatkami





300ml

q) Deser (ciasto w 3 smakach)





po 
80g

Wymagania jakościowe dotyczące całego zamówienia:

1. dostarczone produkty żywnościowe będą świeże, pierwszej jakości, będą przyrządzone tego samego dnia co świadczenie usług cateringowych,

2. zastawa będzie czysta, nieuszkodzona (nie wyszczerbiona itp.) i wysterylizowana zgodnie z obowiązującymi przepisami; serwetki w serwetnikach

3. usługa (kelnerska, techniczna i managerska) będzie świadczona zgodnie z zasadami sztuki obowiązującymi dla tego typu usług;

4. osoby wykonujące obsługę kelnerską będą ubrane w jednakowe, stosowne , reprezentacyjne stroje (biała bluzka koszulowa, koszula, ciemne spodnie lub spódniczka), spełniające warunki bhp oraz uwzględniające okoliczności świadczonej usługi.

V. OSOBY UPOWAŻNIONE DO KONTAKTU:
1. Korespondencję związaną z niniejszym postępowaniem należy kierować:

a) na adres:

Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy
85-789 Bydgoszcz, ul. Prof. S. Kaliskiego 7 

Zamówienia Publiczne, budynek 3.1., pokój 141
b ) na adres e-mail:

  barbara.bogaczyk@utp.edu.pl
2. Osobami upoważnionymi do kontaktowania się z Wykonawcami są:

· w sprawach związanych z procedurą przetargową – Pani  Barbara Bogaczyk


tel. 52 374 92 61, w godz. 8:30 – 14:00

VI. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA: 

Zamówienie zostanie wykonane w dniach od 12.10.2016r. do dnia 14.10.2016r
VII. TERMIN ZWIAZANIA OFERTĄ:

Okres związania ofertą wynosi 21 dni licząc od upływu terminu składania ofert
VIII. WYKAZ DOKUMENTÓW, JAKIE MAJĄ DOSTARCZYĆ WYKONAWCY 
W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

1. Aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
2. Sporządzony przez Wykonawcę, według wzoru stanowiącego Załącznik nr 1 do Zaproszenia do składania ofert,  Formularz ofertowy.

3. Pełnomocnictwo upoważniające do reprezentowania Wykonawcy (oryginał lub odpis notarialnie poświadczony).

IX. OPIS  SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:

1. Wypełniony formularz oferty (wg wzoru stanowiącego załącznik nr 1),

2. Aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej – oryginał lub kopia potwierdzona za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę;

3. Pełnomocnictwo, jeżeli ofertę podpisuje pełnomocnik – oryginał lub odpis notarialnie poświadczony,

4. Wskazanie części zamówienia, której (których) wykonanie Wykonawca zamierza powierzyć podwykonawcy (podwykonawcom) lub oświadczenie, że wykonanie całości zamówienia zostanie powierzone podwykonawcy (podwykonawcom),

5. Ofertę należy złożyć w zamkniętym opakowaniu uniemożliwiającym odczytanie zawartości bez jego uszkodzenia. Opakowanie powinno być zabezpieczone przed przypadkowym otwarciem. Opakowanie powinno być opatrzone nazwą i adresem Wykonawcy, 

zaadresowane: 

Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy
85-789 Bydgoszcz, Al. Prof. S. Kaliskiego 7 

Zamówienia Publiczne, budynek 3.1, pokój 141
oraz opisane:
„Świadczenie usług cateringowych 
na  II Ogólnopolskiej Konferencji Porozumienia Akademickich Centrów Transferu Technologii
( AZZP.243.109.2016 )

Nie Otwierać 10.10..2016 r. godz. 09:10
X. UZUPEŁNIENIE DOKUMENTÓW:

Zamawiający wezwie Wykonawców, którzy nie złożyli wymaganych przez Zamawiającego dokumentów albo którzy złożyli wymagane przez Zamawiającego dokumenty zawierające błędy, do ich złożenia w wyznaczonym terminie. Złożone na wezwanie Zamawiającego dokumenty powinny potwierdzać spełnianie  przez Wykonawcę warunków udziału w postępowaniu.
XI. WYJAŚNIENIA TREŚCI ZŁOŻONYCH OFERT, OMYŁKI PISARSKIE I RACHUNKOWE:

1) Zamawiający, w toku badania i oceny ofert, może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert.
2) Zamawiający poprawia oczywiste omyłki pisarskie i oczywiste omyłki rachunkowe, z uwzględnieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek.
XII. WYKLUCZENIE WYKONAWCY Z UDZIAŁU W POSTEPOWANIU:

1) Zamawiający wyklucza z udziału w postępowaniu Wykonawców, którzy:
· nie złożyli żądanych dokumentów (pomimo wezwania);

· nie wykazali spełniania warunków udziału w postępowaniu;

· złożyli nieprawdziwe informacje mogące mieć wpływ na wynik postępowania.

2) Ofertę Wykonawcy wykluczonego uznaje się za odrzuconą.

XIII. ODRZUCENIE OFERTY:

Zamawiający odrzuci ofertę w przypadku gdy:

· jej treść nie odpowiada opisowi przedmiotu zamówienia przedstawionemu przez Zamawiającego;

· jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów  o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji;

· została złożona przez Wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu;

· zawiera błędy w obliczeniu ceny;

· Wykonawca nie zgodził się na poprawienie omyłek o których mowa w pkt 9 ppkt 2 niniejszego zaproszenia.

XIV. OPIS SPOSOBU OBLICZANIA CENY:

1. Cena podana przez Wykonawcę w formularzu oferty (wg wzoru stanowiącego załącznik nr 1 do Zaproszenia do składania ofert) jest całkowitym wynagrodzeniem za zrealizowanie całości zamówienia objętego niniejszym postępowaniem wraz z podatkiem od towarów i usług.

2. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego zamawiającego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów, zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek wpłacić zgodnie z obowiązującymi przepisami.

3. Wykonawca zobowiązany jest podać cenę w złotych polskich (z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku) słownie i liczbą. Podaną cenę należy rozumieć jako cenę w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 1 ustawy z dnia 5 lipca 2001r. o cenach (Dz. U. Nr 97, poz. 1050, z późn. zm).

4. Wynagrodzenie Wykonawcy ma charakter ryczałtowy. Cena podana w ofercie pozostanie niezmienna przez cały okres obowiązywania umowy za wyjątkiem sytuacji, o której mowa 
w rozdziale VI pkt 3 lit. b) SIWZ. Cena nie podlega waloryzacji.

XV. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA OFERT

1. Oferty należy składać u specjalisty ds. zamówień publicznych 

Uniwersytet Technologiczno – Przyrodniczy  w Bydgoszczy, 85-789 Bydgoszcz, Al. Prof. S. Kaliskiego 7 

(Fordon, budynek 3.1, pok. 141) lub przesłać na powyższy adres. 

2. Termin składania ofert: do 10.10.2016 r. do godz. 09:00

3. Każda złożona oferta zostanie zaewidencjonowana i oznaczona poprzez nadanie jej kolejnego numeru oraz wskazanie daty i godziny wpłynięcia. 

XVI. MIEJSCE I TERMIN OTWARCIA OFERT

1. Publiczne otwarcie ofert nastąpi 10.10.2016 r. o godz. 09:10 

Uniwersytet Technologiczno - Przyrodniczy w Bydgoszczy, 85-789 Bydgoszcz, 
Al. Prof. S. Kaliskiego 7 (Fordon, budynek 3.1, pok. 146)

2. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia.

3. Podczas otwarcia ofert Zamawiający poda nazwy i adresy Wykonawców oraz zawarte 
w ofercie informacje dotyczące ceny.

4. Otwarcie ofert ma charakter publiczny, co oznacza, że może wziąć w nim udział każdy zainteresowany. Wykonawca, który był nieobecny podczas otwarcia ofert może złożyć wniosek o przekazanie Mu przez Zamawiającego informacji, o których mowa w punkcie poprzedzającym.

XVII. KRYTERIA OCENY OFERT:

1. Przy wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiający będzie kierował się kryteriami:

         cena –90 %

         termin płatności zamówienia  – 10%

2. Ocena punktowa oferty będzie dokonana według następującego wzoru

Ocena oferty = Pc+Pg

gdzie:

Pc
- ocena oferty w kryterium ceny

Pt
- ocena oferty w kryterium termin płatności zamówienia  

3. Ocena oferty w kryterium cena oferty zostanie wyliczona za pomocą następującego wzoru:

    najniższa oferowana cena

Pc = ------------------------------------    x   90

              cena badanej oferty

4. Ocena oferty w kryterium termin płatności zamówienia oferty zostanie wyliczona za pomocą następującego wzoru:

termin płatności zamówienia badanej oferty

Pt =---------------------------------------------------------    x   10

najdłuższy termin płatności zamówienia 

Termin płatności musi mieścić się w przedziale 21 – 30 dni

5. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, której przyznano najwięcej punktów                              www. kryteriach.
Jeżeli wybór oferty najkorzystniejszej będzie niemożliwy z uwagi na to,  że dwie lub więcej ofert przedstawia taki sam bilans przyjętych kryteriów oceny ofert, Zamawiający spośród tych ofert wybierze ofertę z najniższą ceną.

6. Do etapu porównania ofert zostaną dopuszczone oferty nie podlegające odrzuceniu.
XVIII. ZAWARCIE UMOWY:
Zamawiający wymaga od Wykonawcy, aby zawarł z nim umowę w sprawie zamówienia publicznego, której wzór stanowi załącznik nr 2 do niniejszego Zaproszenia do składania ofert.

XIX. WYNIK POSĘPOWANIA:
O wyniku postępowania Zamawiający poinformuje Wykonawców zamieszczając stosowne ogłoszenie na swojej stronie Biuletynu Informacji Publicznej.

XX. UNIEWAŻNIENIE POSTĘPOWANIA:
Zamawiający unieważnia postępowanie gdy:

· nie złożono żadnej oferty nie podlegającej odrzuceniu;

· cena najkorzystniejszej oferty lub oferta z najniższą ceną przewyższa kwotę jaką Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia, chyba że będzie mógł tę kwotę zwiększyć do ceny najkorzystniejszej oferty;

· postępowanie obarczone jest wadą niemożliwą do usunięcia powodującą sytuację w której niemożliwym jest zawarcie umowy w sprawie zamówienia publicznego niepodlegającej unieważnieniu;

· wystąpiła istotna zmiana okoliczności powodująca, że prowadzenie postępowania nie leży w interesie publicznym, czego nie można było wcześniej przewidzieć.

Załączniki:

załącznik Nr 1 – Formularz ofertowy,

załącznik Nr 2 – Wzór umowy.


Załącznik nr 1 do Zaproszenia do składania ofert
F O R M U L A R Z     O F E R T Y


Zamawiający:


Uniwersytet Technologiczno-Przyrodniczy


im. Jana i Jędrzeja  Śniadeckich


al. prof. S. Kaliskiego 7

85-796 Bydgoszcz
Nazwa Wykonawcy (lub Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia): .........................................................................................................................................................................................................

Adres ..............................................................................................................................................................................................

Województwo …………………………………………………………………………………………..……………………

NIP .................................................................................................................................................................................................

REGON .........................................................................................................................................................................................

Nr KRS lub innego dokumentu: ………………………………………………………………….….………………………...

Nr telefonu  ....................................................................................................................................................................................

E-mail .............................................................................................................................................................................................
Adres do korespondencji z Zamawiającym (jeżeli inny niż podany wyżej) ............................ .........................................................................................................................................................................................................

Stanowisko oraz imię i nazwisko osoby upoważnionej do zawarcia umowy:

.........................................................................................................................................................................................................

(UWAGA-w przypadku oferty wspólnej należy podać dane dotyczące Pełnomocnika Wykonawcy)

W odpowiedzi na zaproszenie składania ofert dotyczącym: 

Świadczenie usług cateringowych na II Ogólnopolskiej Konferencji Porozumienia Akademickich Centrów Transferu Technologii
 ( AZZP.243.109.2016 )

SKŁADAMY OFERTĘ

na wykonanie przedmiotu zamówienia w zakresie określonym w Zaproszeniu do składania ofert na następujących warunkach:

Cena: 

………………………………….., …………… zł

 (słownie: 
…………………………………………………………………………………. 
(Menu na osobę x 80 osób)

Menu na osobę

Cena: 

………………………………….., …………… zł

 (słownie: 
…………………………………………………………………………………. 

…………………………………………………………………………………..)
…………………………………………………………………………..)
Termin płatności …………………. od daty dostarczenia faktury
Podana wyżej cena jest całkowitym wynagrodzeniem za wykonanie zamówienia wraz z podatkiem od towarów i usług.

Oświadczamy, że:

· zapoznaliśmy się z zaproszeniem udostępnionym przez Zamawiającego i nie wnosimy do niego zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje potrzebne do właściwego wykonania zamówienia.
· powyższa cena brutto zawiera wszystkie koszty, jakie poniesie Zamawiający w przypadku wyboru niniejszej oferty,

· jesteśmy związani niniejszą ofertą przez okres 21 dni od dnia upływu terminu składania ofert,

· zapoznaliśmy się z postanowieniami umowy, określonymi w  zaproszeniu do składania ofert i zobowiązujemy się, w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach określonych w zaproszeniu do składania ofert, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego,

Wraz z ofertą składamy:

1. aktualny odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej
2. ……………………………………………………………………………………………

3. …………………………………………………………………………………………...

………………….……….., dn. ………………….. r.
…………………………………………..………………

podpis i pieczęć osoby uprawnionej 
(lub osób uprawnionych) do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik nr 2 do Zaproszenia do składania ofert

Wzór

UMOWA nr AZZP.244.109.2016

zawarta w Bydgoszczy w dniu ……………….. 2016r. pomiędzy:
Uniwersytetem Technologiczno-Przyrodniczym im. Jana i Jędrzeja Śniadeckich                                  w Bydgoszczy z siedzibą w Bydgoszczy, NIP 5540313107, przy Al. Prof. S. Kaliskiego 7, zwanym „Zamawiającym”, reprezentowanym przez:

…………………………………………., 

przy kontrasygnacie kwestor – mgr inż. Renaty Zalewskiej 

a

…………………………………………… zwanym „Wykonawcą”, reprezentowanym przez

…………………………………………., 

§1

1. W wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie zaproszenia do składania ofert na świadczenie usług cateringowych  Zamawiający wybrał ofertę złożoną przez Wykonawcę. Przedmiotem niniejszej umowy jest świadczenie przez Wykonawcę usług cateringowych zgodnie z treścią niniejszej umowy, zaproszenia do składania ofert, złożonej przez Wykonawcy oferty oraz obowiązującymi przepisami prawa polskiego. 
2. Szczegółowy zakres zamówienia opisany został w Zaproszeniu do składania ofert postępowania nr AZZP.244.109.2016 stanowiącej załącznik do niniejszej umowy
§ 2

1. Umowa zostaje zawarta na czas oznaczony, od dnia 12.10.2016roku do dnia 14.10.2016 roku

2. Z realizacji konkretnej usługi Strony spiszą protokół wykonania usługi. Protokół zostaje przygotowany przez Wykonawcę i zawiera miejsca na wpisanie ewentualnych zastrzeżeń Zamawiającego co do sposobu wykonania usługi.

3. Protokół jest sporządzany w dwóch egzemplarzach, po jednym dla każdej ze Stron.

§ 3

1. Z tytułu wykonania niniejszej umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie ryczałtowe w wysokości zgodnej z treścią złożonej przez Wykonawcę oferty, tj. …………., ............. zł 

(słownie: ……………………………) brutto (oferta stanowi załącznik do niniejszej umowy). Wyżej wskazana kwota wynagrodzenia wyczerpuje całość roszczeń Wykonawcy z tytułu wykonania niniejszej Umowy.

2. Zamawiający dokona zapłaty wynagrodzenia na podstawie prawidłowo wystawionych faktur VAT dostarczonych mu przez Wykonawcę, do których załączona zostanie kopia protokołu wykonania usługi, termin płatności każdorazowo będzie wynosił ………………. dni, zapłata nastąpi na rachunek Wykonawcy prowadzony przez …………………………………………, nr ………………………...…………….……..... .

3. Zamawiający nie ma obowiązku złożenia zamówienia na realizację przedmiotu Umowy do pełnej wartości wskazanej w § 3 ust. 1 Umowy, jednak zmniejszenie wartości zamówienia nie może przekroczyć poziomu 30 % tej wartości. Obliczenie wartości o jaką ograniczono zamówienie nastąpi przy użyciu zryczałtowanych stawek za obsługę jednego uczestnika konkretnego spotkania/imprezy okolicznościowej, wskazanych przez Wykonawcę w jego ofercie. Zamawiający może poinformować Wykonawcę o redukcji wartości zamówienia najpóźniej na 1 dzień przed terminem realizacji konkretnej usługi. Ograniczenie wartości zamówienia zgodnie z wyżej wskazanymi zasadami nie wiąże się z powstaniem po stronie Wykonawcy jakichkolwiek roszczeń.

§ 4

1. W przypadku stwierdzenia w trakcie realizacji umowy, że jest ona wykonywana w sposób nieprawidłowy (niezgodny z treścią Umowy, SIWZ, oferty złożonej przez Wykonawcę lub z przepisami prawa), Zamawiającemu przysługiwać będzie prawo do  nałożenia na Wykonawcę kary umownej w wysokości 5 % wartości wynagrodzenia Wykonawcy wskazanego w § 3 ust. 1 niniejszej umowy za każdy przypadek stwierdzenia realizacji umowy w nieprawidłowy sposób, przez co rozumie się opóźnienie w świadczeniu usług, nieodpowiednią jakość dostarczanych produktów, nieprofesjonalne świadczenie obsługi kelnerskiej, nieodpowiedni stan sztućców i zastawy używanych przez Wykonawcę przy realizacji Umowy. 
2. Wykonawca będzie zobowiązany do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umownej w wysokości 30 % należnego mu Wynagrodzenia, jeżeli dojdzie do odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy. 

3. Zamawiający ma prawo do natychmiastowego odstąpienia od Umowy z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy w przypadku gdy Wykonawca będzie się opóźniał z realizacją usługi o więcej niż 2 godziny,

4. Oświadczenie o odstąpieniu od Umowy może zostać złożone w ciągu 14 dni od daty stwierdzenia przez Zamawiającego okoliczności uzasadniających skorzystanie z tego uprawnienia i powinno zostać złożone w formie pisemnej pod rygorem jego nieważności.

5. Zamawiającemu przysługuje prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego  na zasadach ogólnych, jeżeli wysokość wyrządzonej Zamawiającemu szkody będzie przewyższała wartość nałożonych kar umownych.

6. Kary umowne nałożone przez Zamawiającego będą natychmiastowo wymagalne, a Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kwoty naliczonych kar umownych z wynagrodzeniem Wykonawcy służącym mu z tytułu wykonania niniejszej umowy.

7. W przypadku ziszczenia się przesłanek do nałożenia kary umownej, Zamawiający ustala jej wysokość oraz wzywa Wykonawcę na piśmie do jej zapłaty wyznaczając termin albo składa pisemne oświadczenie o potrąceniu kary umownej ze służącą Wykonawcy względem Zamawiającego wierzytelnością.

§ 5

4. Zmiany umowy są dopuszczalne wyłącznie na warunkach określonych przez przepisy prawa oraz postanowienia SIWZ. 

5. Ewentualne zmiany umowy pod rygorem nieważności wymagają zachowania formy pisemnej.

§ 6

1. W sprawach nieokreślonych w umowie, mają zastosowanie postanowienia SIWZ oraz  przepisy prawa polskiego, w szczególności przepisy ustawy prawo zamówień publicznych oraz kodeksu cywilnego.

2. Wykonawca nie przenieść swoich wierzytelności wynikających z niniejszej umowy na podmiot trzeci bez uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego.

§ 7

Umowa została sporządzona w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, z których 1 otrzymuje Zamawiający i 1 Wykonawca.

 § 8

Spory wynikające z niniejszej umowy rozstrzygać będzie właściwy Sąd w Bydgoszczy.

Załączniki:



Zamawiający





Wykonawca













…………………………………


    zatwierdzam
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